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Le temps comme signature 

Une cuisine véritablement haut de gamme ne se reconnaît pas seulement à son dessin. 

Elle se juge à sa tenue dans le temps, à la justesse de ses matières, à la précision de ce qui ne se voit pas. 

Chez Art Cuisines, chaque projet s’appuie sur des choix techniques et industriels d’exception, portés par le savoir-faire de Arrital,  

l’un des fabricants italiens les plus exigeants de sa génération. 

 

Une structure pensée pour durer 

Les meubles bénéficient d’une garantie de 5 ans, pièces et main-d’œuvre, reflet d’une conception rigoureuse et d’une parfaite maîtrise de la fabrication. 

Les caissons, réalisés en panneaux mélaminés haute densité entièrement hydrofuges, assurent une stabilité irréprochable, insensible aux contraintes 

du quotidien, à l’humidité et au temps qui passe. 

 

La noblesse des matières 

Les façades sont conçues à partir de matériaux sélectionnés pour leur densité, leur résistance et leur qualité de finition : 

panneaux haute densité de 22 mm en mélaminé ou MDF, essences de bois nobles, matériaux techniques et brevetés, laques haut de gamme, verre et 

métal. 

Des matières justes, travaillées avec précision, pour des lignes pures et une présence silencieuse, mais affirmée. 

 

Le détail qui change tout 

Les charnières et coulisses sont confiées à GRASS, référence mondiale de la quincaillerie haut de gamme. 

Elles bénéficient d’une garantie de 25 ans, garantissant une fluidité parfaite, un confort d’usage constant et une fiabilité absolue. 

 

Une confiance assumée 

Choisir Art Cuisines, c’est faire le choix d’un projet pensé dans sa globalité : 

architecture, usage, matière et durée. 

Un luxe discret, fondé sur la justesse, la qualité invisible et la certitude que l’essentiel réside dans ce qui dure. 

 

Arrital c’est aussi un design primé de nombreuses fois 

Depuis plus de 40 ans, Arrital est présente dans le secteur des cuisines modernes, en représentant de plus en plus les valeurs du design contemporain, 

de la recherche, de la capacité de concevoir et produire des solutions et des produits de qualité, en gagnant au même temps un succès croissant sur 

le marché international.  

Arrital s’identifie à un style et un design qui satisfont le client contemporain, qui considère son espace de vie comme la représentation de sa 

personnalité et est toujours attentif à l’innovation. 

Parmi les récompenses internationales les plus récentes, se distingue le SIT Fourniture Design Award 2025, l’IF Product Design Award 2023, obtenu 

grâce à la collection Nautila. En 2018, la Mention d’Honneur au prestigieux “Compasso d’Oro Award” de l’ADI (Association Italienne Design Industriel) 

obtenue grâce à la collection AKB_08. 

Le “Compasso d’Oro” est le prix de design industriel le plus ancien et le plus prestigieux au monde. Ces récompenses témoignent encore une fois la 

capacité d’Arrital à combiner design, haute valeur esthétique et fonctionnalité dans l’utilisation. 
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La qualité comme signature 

Arrital considère la qualité comme une exigence impérative dans les relations avec ses Partenaires, la conception de ses produits et l’éthique avec 

laquelle elle programme son travail et ses stratégies. L’engagement constant dans la recherche, vise à combiner les matériaux les plus innovants 

avec la fonctionnalité et l’ergonomie d’utilisation afin que notre design devienne la synthèse formelle des solutions proposées. 

L’approche globale de la Société et ses marques nous a permis d’obtenir des prix et des certifications ambitieuses. Cette attitude se matérialise par 

des investissements importants dans l’innovation et la qualité des procédures qui se traduisent par efficacité, gestion des délais et une qualité 

constante. Arrital représente aujourd’hui un précieux modèle d’organisation pour programmer les flux de production et logistique ; pour l’approche 

de la durabilité environnementale ; pour la stratégie de marketing axée sur les ressources humaines et pour la gestion du style de vie interne et 

externe. Dans le cadre de la mise en place d’un système structuré visant à garantir l’équité et la transparence de nos activités, deux documents 

spécifiques ont été rédigés en 2023 :  

« Code d’éthique » et « Politique de qualité, d’environnement et de sécurité », qui peuvent tous deux être consulté en pdf sur le site internet de la 

Société. 

Certifications 

Arrital a adopté un système de rapports internes intégrés conforme aux normes internationales ESG (Environnement, Social et Gouvernance) qui a 

permis à Arrital d’obtenir des nouvelles certifications dans l’année 2023.  

En plus de la certification ISO 9001:2015, des autres prestigieux objectifs ont été atteints, tels que ISO 14001:2018 et ISO 45001:2018. La norme ISO 14001 

certifie une gestion responsable des ressources environnementales, en optimisant la consommation des ressources naturelles, en réduisant les 

émissions nocives avec une gestion responsable des déchets produits. ISO 45001 certifie l’attention portée par Arrital envers la santé et à la sécurité 

des salariés, en garantissant un environnement de travail sûr et en prenant des mesures préventives pour éviter des accidents et de blessures ainsi 

que en favorisant au même-temps le bien-être des travailleurs. Ces dernières certifications, s’ajoutent aux existantes FSC, P3 et Carb Phase2, qui 

témoignent une politique attentive, claire et transparente sur nos produits.  

Un autre motif de fierté est la certification “100% Made in Italy” qui garantit au client la traçabilité des produits une fois achetés, grâce au code 

figurant sur chaque élément en vérifiant l’origine de la marque certifiée. 




